Bozi milosti (rapr. VI

Ingredience:

Velikonocni mazanec

Ingredience:

sluneénicového oleje | 50 g rozinek | 50 g
mandli | citronova kira | Spetka soli

Ve viazném mléce se Izickou cukru nechame

500 g hladké mouky | 100 g cukru | 20 g 250 g hladké mouky | _‘\y vysokgm bodem
drozdi | 250 ml miéka | 100 g repkového ¢i Spetka jedlé sody €i \p%waiowm&

prasku do peciva |
1 lzice sladidla | 1 vejce | trochu mléka |
2 lzice rumu | olej na smazeni | mouckovy

vzejit kvasek. Piidame mouku, cukr a olej cukr na obaleni

a vypracujeme nelepivé tésto. Do néj
vhnéteme zbylé ingredience a nechame
1 hodinu kynout. Poté vypracujeme bochanek,
posypeme platky mandli a nechame 10 minut
odlezet na plechu. Predehrejme troubu
a peceme asi 45 minut na 160° C.

Z prisad vypracujeme vlacné tésto, které tence
vyvalime, nakrajime na trojhranky nebo jiné
tvary a smazime v rozpaleném oleji. Jesté
horké obalime v mouckovém cukru s vanilkou
¢i skorici.

Podporujeme uprednostiiovani lokalniho ekologického zemédélstvi, ekofarem a ekologicky Setrnych vyrobki a u tropickych
a subtropickych zemédélskych komodit (napi. kakao, titinovy cukr, banany) znacky Rainforest Alliance, UTZ ¢i Fairtrade.



